
 
 

 
 

 
45$ par personne 

réchaud non inclus pour la formule Buffet vaisselle compostable 2$ par personne 
Min.25 personnes 

45$ par personne en formule Food Truck 
Min. 50 personnes frais de déplacement et service en sus 

 
À Côtés inclus 

• Marinades 
• Salade de Choux 

Repas inclus 
• Omelette(végé) 
• Jambon Grand-Mère tendre (option végane Effiloché de champignon sauce 

bbq sucrée) 
• Fèves au lard (végé) 
• Petites Patates(végé) 
• Saucisses fumées dans le sirop (option saucisse végane ) 
• Oreille de Christ (option bacon de dinde halal) 
• Poutine Cabane à Sucre (food truck seulement) 

 
Dessert 1 option à choisir  

• Pudding Chômeur chaud à l’érable  
• Bébé Crêpes avec Sirop d’érable  
• Trou de beigne dans le sirop d’érable 
• Beignet de biscuit feuille d’érable  
• Tire sur la neige groupe de 100 personnes minimum  

 
 



 
 
 

Fière propriétaire du Restaurant La Brasserie Des Artistes au Le Central 
Le Gras Dur au Le Central, Burger Truck, Schnitzel Truck, Cheesy Truck, Taco 

Truck et Le Gras Dur Grecque, Le Gras Dur BBQ  
 

Big Buger Battle (Flavour Network #2 en 2025) 
#1 au Canada La Poutine Week 2024 et 2022 
#2 au Canada La Poutine Week 2025 et 2023 

#1 Le Festival de La Poutine de Drummondville 2018 et 2015                                                                                                     
#1 La Poutine Week 2019 et 2018 

#1 Burger Week 2018, 2017 et 2016 
#2 Poutine Week 2017, 2023 

#3 Poutine Week 2016 
#1 Grilled Cheese Festival 2016 et 2017 

#1 Tartare Fest 2016 et 2017 
#1 Duck Fest 2016 

#1 Camion choix du Public 2015 et 2016 
Gagnant de plusieurs Prix de Compétition de BBQ , KCBS aux États-Unis      


