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N Forfait Buffet

A partir de 55,00 $ par personne
(service, vaisselle, alcool et livraison en sus)
Minimum 50 personnes ‘.‘/} :
- @-& :

\\\. COCKTAIL D’ACCUEIL

Choisir 3 canapés froids

Tataki de beeuf aux épices de Montréal, moutarde a I'érable
et agrumes caramélisés

Crostini de mozzarella fraiche, tomate séchée et anchois
Tartare classique au boeuf

Salade de pétocle grillée et pommes de terre aux herbes

| Roulade de saumon fumé, sauce a I'aneth

Croustillant caprese au pesto crémeux VEGE

Brochette de bocconcini et tomates séchées au soleil
Aubergine Provolonia VEGE

Brochette de mozzarella, salami et basilic

Chips & guacamole VEGE

Brisket de beeuf sur baguette a I'ail et mayonnaise au raifort
Saucisse Toast Monster

Tartare de concombre au cerfeuil, pomme verte

et vinaigrette aux framboises VEGIE

4 Crotiton de brie, pomme, miel et noix V EGE

Samosa aux légumes VEGE
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Prosciutto & melon
Mini tacos aux betteraves, salsa de mangue
et mayonnaise chipotle VEGE

Cone croustillant de salade de crabe

Cone de poulet roti, parmesan et pomme grenade

Crofiton de courge musquée au miel et romarin VEGE

Pain plat grec, féta, tapenade d'olive et oignons confits VEGE
Truffe de fromage de chévre aux oignons confits,

enrobée de graines de tournesol VEGE

Croiiton bruschetta VEGE

Pretzel, fromage a la créme, tomate séchée et confiture

de figues VEGE

Tartare de saumon asiatique

Roulade de salami au fromage a la créme et pesto

Etagé de provolone et salami

(Euf mimosa, bacon et cornichons
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Salade de pommes de terre classique

Pommes de terre, cornichons et ceufs cuits durs.
Couscous aux amandes et aux ciapres

Couscous, cipres, amandes effilées et persil frais.
Petites coquilles facon César

Petites coquilles, pois verts, ceufs, bocconcini, pancetta,
anchois et parmesan, avec vinaigrettes César et ranch.
Salade grecque

Tomates, concombres, olives noires, oignons rouges,
poivrons et fromage féta.

SALADES

Choisir 2 salades

Salade César

Laitue romaine, crotitons, parmesan, bacon et vinaigrette César maison.
Quinoa méditerranéen

Quinoa, féta émiettée, concombre, olives noires, oignons rouges,
persil, graines de citrouille et vinaigrette a I'échalote, au vin rouge

et a 'huile d'olive.

Salade asiatique croquante

Mélange de laitues, noix caramélisées, nouilles asiatiques croustillantes
et vinaigrette au sésame.

Salade d’orzo au pesto

Orzo, concombre, poivrons, tomates, pesto au basilic et cheddar ripé.

Mais grillé fagon Street Corn
Mais grillé, haricots noirs, pico de gallo, chips de mais
croustillantes et sauce cré meuse.

By REPAS e —

Choisir 1 chonx viande et 1 Lhmx vcgctancn
Accompagnement : riz OU pommes de terre, avec Iégumes de saison grillés.

Roti de dinde fumée Saumon de I'Atlantique roti Beeuf fumé au bois d’érable
accompagné d'une farce traditionnelle accompagné d’une tapenade crémeuse. servi avec une sauce bordelaise.
et d'une demi-glace crémeuse. vl @
Poulet cordon bleu oy
Poulet farci au jambon et au fromage, servi avec } "'
une sauce forestiére crémeuse aux champignons.

Brisket de beeuf & chutney a la mangue ﬂ
Brisket de beeuf fumé, servi avec un chutney a la mangue.
Champignons effilochés style BBQ VEGANE
Champignons effilochés fagon pulled BBQ,

servis avec une sauce BBQ Hickory. ’

Saucisse Oktoberfest
Saucisse Oktoberfest grillée, savoureuse
et généreuse, servie avec une sauce Currywurst.

Porc effiloché BBQ Hickory
Porc effiloché tendre, nappé d'une
sauce BBQ Hickory fumée.

Haché végé style taco VEGETARIEN

& Poulet effiloché style taco
: Végé hachée, assaisonnée fagon taco.

Poulet effiloché assaisonné fagon taco,
tendre et savoureux.

Lasagne a la viande Lasagne aux légumes grillés VEGETARIEN  Beuf Birriah de Jalisco
| Lasagne généreuse i la viande, Lasagne aux légumes grillés et mozzarella Baruf mijoté avee sate tomate e assaisonnement mexicain.
| sauce tomate et fromage fondant. fraiche. |

Spezzatino di manzo
Beeuf mijoté avec demi-glace, tomate et cipres.

Poulet Parmigiana
Poulet Parmigiana aux tomates fraiches

et ragout d'aubergine.
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3 F 0rfa1t3 Serv1ces

A partir de 65,00 $ par personne

(\‘cr\'icc. vaisselle, alcool et livraison en sus)
Minimum 50 personnes
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. Choisir 3 canapés chaud ou froid
Froids
Tataki de beeuf aux épices de Montréal, Brisket de beeuf sur baguette a I'ail et [ruffe de fromage de chévre aux oignons
moutarde & I'érable et agrumes caramélisés mayonnaise au raifort confits, enrobée de graines de tounesol VEGI
Crostini de mozzarella fraiche, tomate séchée et anchois Saucisse Toast Monster » Crolton bruschetta VEG
lartare classique au boeuf Tartare de concombre au cerfeull, pomme verte Pretzel, fromage  la créme, tomate séchée et
Salade de pieuvre grillée et pommes de terre et vinaigrette aux framboises VEG! confiture de figues VEGH
aux herbes Crodton de brie, pomme, miel et noix VEG] Tartare de saumon asiatique
Roulade de saumon fumé, sauce a I'aneth Samosas aux légumes VEG

Prosciutio & melon Roulade de salami au fromage  la créme et pesto
Mini tacos aux betteraves, salsa de mangue et Etage de provolone et salami

mayonnaise chipotle VEGI (Euf mimosa, bacon et comichons

Cdne croustillant de salade de crabe

Croditon de courge musquée au miel et romanin VEGH

Cone de poulet riti, parmesan et pomme grenade

Pain plat grec, féta, tapenade d'olive et oignons

confits VEGH

Croustillant caprese au pesto crémeux Vi GE
Brochette de bocconcini et tomates séchées au soleil
Aubergine Provolonia VEGI

Brochette de mozzarella, salami et basilic

Chips & guacamole VEGI

- — - o — —
Chauds Arancini aux champignons et truffe sur Croque-monsieur de brisket

R(pllcau «L printemps aux Kgumes — Avec sauce sauce arrabbiata V} Gl Mini burger de baeuf et smoked meat

chxll sucrée Vi GE Gyoza de poulet et kimchi avec sauce Mini tourtiére enrobée de bacon

Tostada de baeuf birria, sauce coriandre et lime s¢same et truffe et confit de canneberges

sur nachos de mais Mini burger de beeuf , Somkookls vidia: 'n;1 e tzatziki VECH

Gyoza végan et véganaise a I'huile de chili VEGI Bourse de brie, pomme et noix VEG T L :

’ e ' " A X : Croquette de confit de canard
+ Gyoza de beeuf avec sauce sésame et truffe Mini burger végétarien VEGI 1 confiture de figues

limbale de fruits de mer : &
Mini poutine VEGI 2

wY ENTREES

Choisir 1 Entrée chaude ou | Entrée froide
Chaudes

Brioche aux champignons sauvages et fromage Oka et sauce a I'ail noire VEGI
Duo de ravioli farciis, mozzarella fumée, courge musquée et sauce
puttanesca et créme  VEGE

Profiteroke aux crevettes Andalouse ‘

Feuillet¢ de cheévre graine de citrouille et miel VEGI

Potage a la courge et chili oil )

S RN __‘& /
wb REPAS 4 \z.
Choisir 1 choix viande et 1 choix végétarien
Accompagnement : riz OU pommes de terre et légumes de saison grillés.

Froides
Tataki de boeuf sauce moutarde a I'érable et agrumes caramélisés

Ceviche de crevettes fraises et gin

Lollipop de prosciutto, roquette, parmesan et balsamique o
Antipasto prosciutto, aubergine marinées

Tartelette aux champignons sauvages VEGI

Bébé romaine gnillé et tomate heiroom et chili oil, bacon,

vinaigrette césar et parmesan

Choix viande Choix végétarien

Brisket de beeuf fumée au bois d'érable et chutney d la mangue Ravioli  la courpe buttemut i la putanesca VEG
Porchetta de Dinde aux champignons sauvages, cheddar vieilli, Rt de Tofu aux champignons sauvages,
sauce beurre blanc Frangelico cheddar vieilli

Médaillon de Bceuf Angus AAA sauce aux poivres
Saumon sauce vierge

Tilapia noirci aux tomates cerises confites et gingembre
Ballotin de volaille forestiére farci au fromage de chévre

sauce beurre blanc Frangelico VEGI

Camlémcnt disponible : Dessert, Snack de soirée, Service d'alcool, Vaisselle et Menu personnalisé.
’. : : ®) 5149803663 | (X info@dasfoodtruck.com NS



. MENU DI \I\RI\(;I

3 F orfait 4 Serwce

A partir de 80,00 $ par personne
(service, vaisselle, alcool et livraison en sus) " \ Q# i cf) ™
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% COCKTAIL D’ACCUEIL /=

.q Choisir 3 canapés chaud ou froid
Froids
Tataki de boeuf aux épices de Montréal, moutarde & I'érable Prosciutto & melon
} z‘ “g:}"_‘“: ““r""“'l'i‘l““r W s o Mini tacos aux betteraves, salsa de mangue et mayonnaise chipotle VEGI
rostinmi de mozzarella fraiche, tomate sechee et anchols ‘Ane il » calade de crabe
[y sy e (‘on? croustillant de ml.nduv de mnh :
¢ e T L Croditon de courge musquée au miel ¢t romarin VEGI
Salade de pieuvre grillée et pommes de terre aux herbes Cdne de poulet roti, parmesan et pomme grenade
( R.th.‘il‘.k ‘\"'.unk)" lgmc, \'nuc?: b | ancll: Pain plat grec, feta, tapenade d'olive et oignons confits VEGI
N Sroustiliant caprese au pesto cremeux VEGH : Truffe de fromage de chévre aux oignons confits, enrobée de graines
- Brochette de bocconcini et tomates séchées au soleil O  detounesol VEGI
Aubergine Provolonia VEG! NDRE= L
Brochette de mozzarella, salami et basilic Crotion hem, VPR
M ; 3 Pretzel, fromage a la créme, tomate séchée et confiture de figues VEGI

Chips & guacamole VEGI
Brisket de baeuf sur baguette a I'ail et mayonnaise au raifort
v Saucisse Toast Monster
Tartare de concombre au cerfeuil, pomme verte et vinaigrette aux framboises VEG!
Croliton de brie, pomme, miel et noix VEGI
Samossa aux légumes VEGI

Tartare de saumon asiatique

Roulade de salami au fromage 4 la créme et pesto
Etagé de provolone et salami

(Euf mimosa, bacon et cornichons

o
| Chauds
. 4 Rouleau de printemps aux légumes — Avec sauce chili sucrée VEGI Mini burger végétarien VEGI
Tostada de beeuf birria, sauce coriandre et lime sur nachos de mais Timbale de fruits de mer
Gyoza végan et véganaise & I'huile de chili VEGI Mini poutine VEGI
Gyoza de beeuf avec sauce sésame et truffe o Croque-monsieur de brisket
Arancini aux champignons et truffe sur sauce arrabbiata VEGI Mini burger de beeuf et smoked meat
Gyoza de poulet et kimchi avec sauce sésame et truffe Mini tourtiére enrobée de bacon et confit de canneberges lﬂ
Mini burger de beeuf Spanakopita végétarien et sauce tzatziki VEG] .
. Bourse de brie, pomme et noix VEGI Croquette de confit de canard et confiture de figues \’
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v ENTREES B
Choisir 1 Entrée froide ET 1 Entrée chaude ‘
Chaudes 4

Brioche aux champignons sauvages et fromage Oka et sauce & 'ail noire VEGI
Duo de ravioli farcies, mozzarella fumée, courge musquée et sauce

$ puttanesca et créme VEGE
Profiterole aux crevettes Andalouse
Feuilleté de chévre graine de citrouille et miel VEGI
Potage & la courge et chili oil

Froides
Tataki de beeuf sauce moutarde 4 I'érable et agrumes caramélisées
Ceviche de crevettes fraises et gin

Lollipop de prosciutto, roquette, parmesan et balsamique
Antipasto prosciutto, aubergine marinées

Tartelette aux champignons sauvages VEGI

Bébé romaine grillé et tomate heirloom et chili oil, bacon,

AL vinaigrette césar et parmesan
T

=2 REPAS &

Choisir 1 choix viande et 1 choix végétarien

Accompagnement : riz OU pommes de terre et légumes de saison grillés.

Eh\?lxdvl:f??e fe au bois d'érable et ch al s g

risket de beeul fumee au bois d erabie ¢t chutney a la mangue e i : g
Porchetta de Dinde aux champignons sauvages, cheddar vieilli, A Y e
sauce beurre blanc Frangélico Roti de Tofu aux champignons sauvages,
Médaillon de Baeuf Angus AAA sauce aux poivres cheddar vieilli, sauce beurre blanc
Saumon sauce vierge Frangdlico VEGI
Tilapia noirci aux tomates cerises confites et gingembre

Ballotin de volaille forestiére farci au fromage de chévre
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