
 
 
 
 
 
 

Buffet chaud (35,95$) 
Les repas chauds inclus le repas principal, 1 choix de pizza froide 

sicilienne, 2 choix de salades, riz, pomme de terre, légumes de saison et 
mignardises dessert (min 25 personnes)  

réchaud non inclus pour la formule buffet, vaisselle compostable 2$ par 
personne 

 
Choix de repas principal : sélectionner un choix et une option végétarienne au besoin 
avec le nombre de portion végétarienne à l’avance 

• Dinde fumée à l’érable et beurre de pommes  
• Longe de porc Bavaroise aux champignons  
• Saumon de l’Atlantique au citron et sauce vierge  
• Poitrine de Poulet grillé cacciatore (olives et tomates) 
• Hachis Parmentier à l’effiloché de champignon (Végétarien) 
• Lasagne aux légumes grillés et fromage mozzarella frais (Végétarien)  

Salades d’accompagnement : sélectionner 2 choix  
• Salade de pommes de terre et mayonnaise à l’aneth  
• Salade de couscous, olives, persil et tomate 
• Salade de quinoa, canneberge, abricot et grains de tournesol  
• Salade de pâtes au pesto de basilic et mayonnaise  
• Salade de mélange de laitue, ses garnitures et vinaigrette balsamique  
• Salade grecque avec tomate, olive noire, oignon rouge, poivron et fromage feta  
• Salade d’orzo, concombre, poivron, tomate, pesto au basilic et bocconcini 

Pizza froide Sicilienne : sélectionner 1 choix 
• Pizza aux tomates 
• Pizza aux olives et cœur d’artichauts 
• Pizza au fromage 
• Pizza aux aubergines marinées et poivrons rôtis 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Buffet froid (29,95$) 
Le buffet froid inclus 3 variétés de sandwich, 2 choix de salades, 1 
choix de pizza froide sicilienne, breuvages et mignardises dessert  

(min 25 personnes) vaisselle compostable 2$ par personne 
 

Sandwich sur assortiment de pains Artisans et enroulés : sélectionner 3 choix  
• Poulet La Cuisine Traiteur: Poulet maison grillé, chili doux, mayonnaise à l’ail confit, 

bacon, fromage Havarti, laitue et tomate.  
• Antipasto Caprese:  – Prosciutto Cotto (Jambon italien), tomate, fromage provolone, 

aubergine marinée, laitue et pesto  
• Tofu laqué à l’érable: Tofu laqué à l’érable et chipotle, oignon rouge, poivron rouge 

grillé, laitue et mayonnaise chipotlé 
• Légumes du marché grillé: Légumes du marché grillés, coulis balsamique, laitue, 

fromage suisse et pesto au basilic 
• Rôti de bœuf et brie; Rôti de bœuf, mayonnaise au raifort, champignon sauté et brie  
• Dinde fumée, Havarti et poivron rouge grille: Dinde fumée, fromage Havarti, poivron 

rouge rôti, aïoli au chipotle et laitue 
• Saumon fumé, roquette et tomate: Saumon fumé, roquette, tomate, oignon, câpre et 

mayonnaise à l’aneth  
• Thon, mayonnaise, oignon, poivron vert, tomate et fromage râpé 
• Fromage de chèvre, hummus, concombre, tomate et poivron mariné 

Salades d’accompagnement : sélectionner 2 choix  
• Salade de pommes de terre et mayonnaise à l’aneth  
• Salade de couscous, olives, persil et tomate 
• Salade de quinoa, canneberge, abricot et grains de tournesol  
• Salade de pâtes au pesto de basilic et mayonnaise  
• Salade de mélange de laitue, ses garnitures et vinaigrette balsamique  
• Salade grecque avec tomate, olive noire, oignon rouge, poivron et fromage feta  
• Salade d’orzo, concombre, poivron, tomate, pesto au basilic et bocconcini 

Pizza froide Sicilienne : sélectionner 1 choix 
• Pizza aux tomates 
• Pizza aux olives et cœur d’artichauts 
• Pizza au fromage 
• Pizza aux aubergines marinées et poivrons rôtis 

 



 
 
 
 

 
 

Dessert disponible non inclus dans les mignardises 
• Assortiments de gâteaux de Noël individuel - $104,95 la douzaine  
• Pudding chômeur-  $50,00 la douzaine  
• Mini beignes 3 variétés à l’érable -$21,95 la douzaine 
• Mini beignes 3 variétés à la Simpson -$21,95 la douzaine 
• Trou de biegne trempé à l’érable -$17,95 2 douzaine 
• Churros sauce caramel – $24,95 la douzaine 
• Assortiment de biscuits maison – 19,95$ par douzaine 

 


